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DAS FESTIVAL DER WISSENSCHAFTENSCIENCE+FICTION

Den Sommer einmachen:  
Ananas, Tomaten und mehr!

17–21 Uhr

Komm vorbei  
und iss mit uns!

Hier und an  
17 weiteren  

Orten.

Samstag, 23. September 2023Basel – Unterer Rheinweg vor dem kHaus



Das genussvolle Festessen aus  
Lebensmittelüberschüssen

Food Waste geht uns alle an
Lebensmittelverschwendung ist ein Klimakiller. Darum soll Food Waste bis 2030 in der 
Schweiz halbiert werden. Das geht aber nur, wenn alle mitmachen: Landwirtschaft,  
Produzierende, der Detailhandel, die Gastronomie und wir Konsumierenden. Das Foodsave-
Bankett lädt alle zum genussvollen Handeln ein. Komm vorbei und setze ein Zeichen für  
einen nachhaltigen, wertschätzenden Umgang mit unseren Esswaren.

Basel – den Sommer einmachen! 
Die saftigen Tomaten und knackigen Zucchini ernten wir im Sommer im Überfluss und  
vermissen sie im Winter schmerzlich. Deshalb machen wir sie für das 2. Basler
Foodsave-Bankett haltbar und kochen daraus ein leckeres Menü. Ob krumm oder mit 
Bauch – alles Gemüse schmeckt gleich köstlich und wird verwendet! An einer langen  
Tafel am Unteren Rheinweg während des science+fiction Festivals geniessen wir  
gemeinsam dieses gerettete Festmahl.

Programm 
15.00 Uhr  Aufbau, Dekoration, Apéro vorbereiten
16.30 Uhr  Eröffnung Bar
17.00 Uhr  Apéro
18.00 Uhr  Rede und Festessen – Eintritt frei (Kollekte erwünscht) 
21.00 Uhr  Abbau

foodsave-bankette.ch ist das urbane Erntedankfest, initiiert von offene kirche bern, foodwaste.ch,  
Brot für alle, OGG Bern und findet seit 2016 in Städten und Dörfern in der ganzen Schweiz statt, um  
ein Zeichen gegen Food Waste zu setzen. 

Das Foodsave-Bankett Basel wird ermöglicht durch:

Bioflix, Cevi Region Basel, Evangelisch-Reformierte Kirche Basel-Stadt, GenussStadt Basel, Glacé 
Löööv, Hasoso, Impact Hub Basel, Slow Food, Schweizer Tafel, Zero Waste

Willst du mithelfen?
Scanne den QR-Code und trage dich  
auf der Website ein – oder melde dich unter 
foodsave.bankett.basel@gmail.com


