
FOODSAVE 
BANKETT

Trägerschaft und Hauptsponsor:innen

Amt für Umwelt und Energie (AUE) | Basel Unverpackt | Blumen Eric | Carvelo | Ernährungsforum Basel | foodsharing | GreenUp Basel | Madame Frigo | Schweizer Tafel

Powered by GenussStadt Basel

Jedes Brötchen zählt.

Komm vorbei und 
iss mit uns!  
Hier in Basel und in 
20 weiteren Städten.

von 11 bis 16 Uhr
Samstag, 13. September 2025

vor dem kHaus

Baden   Basel   Bern  Biel  Chur  Coppet  Freiburg  Genf  Luzern   
Mannheim/DE  Montreux  Münsingen  Neuenburg  Solothurn   
St. Gallen  St-Ursanne  Winterthur  Worb  Zuchwil  Zürich

Basel

Basel – Unterer Rheinweg



foodsave-bankette.ch ist das urbane Erntedankfest, initiiert von offene kirche bern, foodwaste.ch, Brot für alle, 
OGG Bern und findet seit 2016 in Städten und Dörfern in der ganzen Schweiz statt, um ein Zeichen gegen Food 
Waste zu setzen.

Das Foodsave-Bankett Basel wird ermöglicht durch:  
Amt für Umwelt und Energie (AUE) | Backwarenoutlet | Bäckerei Kult | Basel Unverpackt | Basler Kantonalbank | 
Bisskid | Blumen Eric | Brootmacher:innen | Carvelo | Eco House Recycling | Ernährungsforum Basel | 
foodsharing | Foodsave-Bankette | Foodwaste.ch | Freie Gemeinschaftsbank | GenussStadt Basel | Glacé 
Löööv | Go Nina | GreenUp Basel | Heilsarmee Männerheim | IWB | kHaus | Lebensmittelnetzwerk | Leihlager | 
Madame Frigo | Markthalle Basel | Schweizer Tafel | Stadtbelebungsfonds | St. Clara Kirche | Swiss Re | 
Thomaskirche | Zoa Culture’s Fermentation Lab und zahlreiche Helfer:innen

Das genussvolle Festessen aus  
Lebensmittelüberschüssen

Mehr Wert statt Food Waste – schmackhaft statt verschwenderisch
Ein Drittel der produzierten Lebensmittel wird nicht genutzt. Dies hat Auswirkungen auf Um- 
welt, Klima, Arbeitskraft und Portemonnaie. Bis 2030 soll Food Waste in der Schweiz halbiert 
werden. Nur gemeinsam mit Landwirtschaft, Produzierenden, Detailhandel, Gastronomie  
und Konsumierenden können wir das Ziel erreichen. Das Foodsave-Bankett zeigt, wie lecker 
Nachhaltigkeit sein kann. Mach mit, komm vorbei und setze ein Zeichen für mehr Wert- 
schätzung und weniger Verschwendung.

Basel – Das Brot im Rampenlicht 
Jedes zweite Brot wird weggeworfen: Täglich landen weltweit 14 Tonnen Brot im Abfall.  
Das Brot ist damit das Lebensmittel, das am häufigsten in die Tonne kommt. Deshalb dreht 
sich am 4. Foodsave-Bankett alles um dieses Grundnahrungsmittel. Profiköch:innen aus  
der Basler Gastroszene kreieren für das Brunchbuffet eine frische Spezialität aus altbacke-
nem Brot. Dazu gibt es kreativ aufgepeppte Backwaren und Smoothies aus vergessenen 
Früchten. Alles ganz ohne Reservation und nur mit Kollekten.

Programm 
09.00 Uhr	 Aufbau, Dekoration, Apéro-Vorbereitung
11.00 Uhr	 Eröffnung Kaffee- und Getränkestand
11.30 Uhr	 Brunch – Eintritt frei (Kollekte erwünscht)
16.00 Uhr	 Abbau

www.foodsave-
bankette.ch/basel

Willst du mithelfen? 
Scanne den QR-Code und  
trage dich ein.


